
 

POLEDNÍ MENU 
LUNCH MENU 

21. 5. 2026 

 
ČESNEKOVÁ POLÉVKA S UZENÝM MASEM, ROZŠLEHANÝM VEJCEM 

BRAMBOREM, SÝREM A CHLEBOVÝMI KRUTONY 
garlic soup with smoked meat, beaten eggs, 

potatoes, cheese, and bread crutons 
 

FRANKFURTSKÁ POLÉVKA S OPEČENÝM PÁRKEM A BRAMBOREM 

Frankfurt Soup with Sautéed Sausage and Potatoes 
0,20 l - 45 Kč 
0,40 l - 59 Kč 

 
 

FILET Z NORSKÉHO LOSOSA, BLANŠÍROVANÝ CHŘEST 

PEČENÉ BYLINKOVÉ GRENAILLE, HOLANDSKÁ OMÁČKA 

norwegian salmon fillet, blanched asparagus 
roasted herb-crusted grenaille potatoes, hollandaise sauce 

269 Kč 
 

HOVĚZÍ SVÍČKOVÁ PEČENĚ 
NÁŠ KARLOVARSKÝ KNEDLÍK, BRUSINKY 

roast beef tenderloin our dumplings, cranberries 
209 Kč 

 
TELECÍ PLEC NA PAPRICE ZJEMNĚNÁ SMETANOU 
TĚSTOVINY TARHOŇA NEBO JASMÍNOVÁ RÝŽE 

veal shoulder with peppers, enriched with cream 
tarhoňa pasta or jasmine rice 

199 Kč 
 

PEČENÉ KRŮTÍ VYKOŠTĚNÉ HORNÍ STEHNO S CIBULKOU 
 ČESNEKEM A MÁSLEM S BYLINKAMI 

MÁSLOVÁ BRAMBOROVÁ KAŠE, BABY KAROTKA 
roasted boneless turkey thigh with onions,garlic, herb butter 

buttered mashed potatoes, baby carrots 
195 Kč 

 
SMAŽENÝ SÝROVÝ ŠPÍZ (UZENÝ SÝR, NIVA, GOUDA) 

ŠŤOUCHANÝ BRAMBOR S JARNÍ CIBULKOU, TATARSKÁ OMÁČKA 
fried cheese skewer (smoked cheese, blue cheese, gouda) 

mashed potatoes with spring onions, tartar sauce 

189 Kč 
 

NUDLIČKY Z KUŘECÍCH PRSOU NA ČERVENÉM KARI 
KOKOSOVÉ MLÉKO, ČERSTVÁ ZELENINA, JASMÍNOVÁ RÝŽE 

chicken breast noodles in red curry 

coconut milk, fresh vegetables, jasmine rice 
189 Kč 

 
PEČENÉ ČEVABČIČI Z MLETÉHO VEPŘOVÉHO MASA 

VAŘENÝ BRAMBOR S KMÍNEM, ČERSTVÁ CIBULE, HOŘČICE 
baked minced pork  

boiled potatoes with cumin, fresh onions and mustard 
185 Kč 

 
TVAROHOVÉ  KNEDLÍKY PLNĚNÉ MERUŇKAMI 

SE STROUHANÝM TVAROHEM, PŘEPUŠTĚNÝM MÁSLEM 
 A MOUČKOVÝM CUKREM 

cottage cheese dumplings stuffed with apricots 
With grated cottage cheese, clarified butter and powdered sugar 

 

1 ks – 89 Kč 

  3 ks – 185 Kč 
 
 

 


